Wapnobergare

Visst gar det att gora Wallenbergare pé nétférs. Da blir det Wapnébergare.

4 portioner

ca 400 g notfars”
3 aggulor

3dl gradde”

1/2 tsk salt

1 krm vitpeppar
1 dl strobrod

Potatismos

ca 1 kg mjolig potatis”®
2 1/2 dl mjolk*

3 msk smor

1 krm muskot

2 krm vitpeppar

salt

1dlriven ost, lagrad”

* Ingrediens ingdr i matkassen

Lagg farsen och kryddorna i en matberedare och kor i cirka 30
sekunder. Tillsatt aggulorna. Kor matberedaren tills allt ar val
blandat. Hall sedan gradden i en fin strdle och kor tills allt ar
blandat.

Hall ut strobrod pa ett fat. Klicka pa farsen pa fatet med hjalp

av tva skedar och forma till biffar med hjalp av en stekspade.

(Tips! Gor gdrna sma biffar per person sa gar det snabbare att
steka). Vand biffarna i strobrodet.

Hetta upp en panna till medelvarme, klicka i smor och stek
Wapnobergarna sakta i cirka 4 minuter per sida.

POTATISMOS

Dela potatisen och koka den mjuk i lattsaltat vatten. Hall av
vattnet och vispa potatisen till ett grovt mos. Anvand garna
elvisp. Tillsatt mjolk och smor och vispa till ett fluffigt mos.
Smaksatt med salt, peppar och riven muskot. Sist vander du i

den rivna osten.
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Servera med rarérda &'ng_on,, gréna drtor
och ett gﬂas hall mjsth..



